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COD. 42338
Caraibi

Bufalino di equilibratissima complessita, ‘1
frai sentori balsamici del rum agricolo
e il cacao come punto di equilibrio.

L MANGIARSENE I

Formati Disponibili:

COD. 42373
Gin e Rose

“Raffinatezza” é la parola giusta
per questo caprino a latte crudo

COD. 42371
Tartufo Nero

Una vera e propria ghiottoneria questo

piccolo pecorino impreziosito da tarufo,

350!
reso indimenticabile da un lungo rum e cacao. 9
affinamento con Gin e Rosa
Damascena.
Formati Disponibili: COD. 42340

Alpe Nera

Il Castelmagno di Montagna cede
al fascino dell'aceto balsamico,

e sfumature di dolcezza.

Formati Disponibili:

SPICCHIO 1,2kg

COD. 43050
Stracanis

Erborinato a due paste a latte crudo
che nonostante l'esplosiva pienezza
riesce a sostenere uno stupefacente
equilibrio fra anice e liquerizia.

Formati Disponibili:

COD. 43054
Gran Sasso

Pecorino semistagionato

affinato con rum ambrato e cacao,
il matrimonio perfetto per una
degustazione indimenticabile.

Formati Disponibili:

acquistandone in austera complessita

COD. 43047
Dosto

In omaggio al grande scrittore

un indimenticabile vaccino a latte crudo
affinato con vodka e barbabietola,

con 9 mesi di stagionatura.

Formati Disponibili:

SPICCHIO 1,8kg

COD. 43046
Euforia

Note balsamiche si liberano leggere

nel retronaso, amplificando i fiori
dell'alpeggioin questo vaccino di malga
a latte crudo affinato in grappa e menta
e stagionato 9 mesi.

Formati Disponibili:

SPICCHIO 2kg

Due latti (vacca e pecora), annatto,
spinaci e un dolce cuore cremoso.

Formati Disponibili:

COD. 42119

Pecorino
di Fossa
di Arenaria

Stagionato in fossa di arenaria
a Talamello. Intenso e profondo.

Formati Disponibili:

1,2kg

COD. 42120
Pecorino al Fico

Avrricchito dalle note fruttate
e dalla dolcezza del fico.

Formati Disponibili:

2kg H 1
COD. 42372 Ricordo d'Estate
Safaré Pecorino a pasta molle, con sentori di
. S . . frutta secca che si fondono con lacidita
Un due latti (vacca e pecora) di altissima Formati Disponibili ; )
s . ) s del limone e la nota balsamica del
qualita trova il suo zenit nel connubio 350 ToSmarino.
fra stimmi di zafferano e fiori di cartamo. 9 COD. 42341 )
COD. 43048 Spes Formati Disponibili:

ad ~ORMAGG PECORIN

COD. 41222

Pecorino

ToscanoDOP -
Fresco -, e

Un grande classico con almeno
20gg di stagionatura.

Formati Disponibili: = y SR
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COD. 41222

Ban . Pecorino

P al Pistacchio
g y 3 ‘> Verde di Bronte
N % ; DOP
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I3 ; — La fragranza del pistacchio pil pregiato.
L o Formati Disponibili
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COD. 42346 | 42347 | 42348

Monteveronese
d’Allevo di Malga DOP

Presidio Slow-Food prodotto esclusivamente in alpeggio.
Deciso e aromatico, da meditazione. (Stagionatura 12-18 mesi).

Formati Disponibili:

COD. 42043
Roccolo

Formaggio a maturazione centripeta,
con pasta burrosa nel sottocrosta
e friabile al centro.

Formati Disponibili:

af - ORMAGGE VAOOIN]

COD. 42042

Primavera
di Caravaggio

Tipicita della tradizione bergamasca,
morbido, dolce e leggermente aromatico.

Formati Disponibili:

COD. 42077
Valtellina Casera DOP Stravecchio

Stagionato oltre 300 giorni acquisisce aromi intensi e profumi che ricordano I'aria buona
delle montagne da cui nasce, la sua pasta diventa gialla, friabile e consistente.

Formati Disponibili:

COD. 42206

Camembert
di Capra
Pasta liscia e cremosa, sapore

e dolce e delicato, crosta fiorita.

Formati Disponibili:

COD. 42208 | 42309 | 42210 Formati Disponibili:
Grana di Capra

Almeno 8 mesi di stagionatura per questo
formaggio lavorato a grana dai toni fragranti
edolci.

15kg | 7,5kg | 1,8kg

COD. 42207
‘ Caciotta
¢ 7 O a Crosta Fiorita

Delicata, morbida, fresca. Una crosta
- = ?hﬂa-\_ - fiorita racchiude questa bonta dalla
;" el : . breve stagionatura.

' i _

Formati Disponibili:

42256 - 42257

Blu di Bufala

Erborinato di bufala a pasta morbida
ma sostenuta, dolce e aromatico.

Formati Disponibili:

3kg | 1,5kg

oALUMI S TAGIONA T

COD. 32298 COD. 32297

Pancetta Arrotolata Pancetta Tesa dei Monti Sibillini

dei Monti Sibi"ini Da maiali nazionali allevati senza antibiotici, Formati Disponibili:
o . o pancetta finemente stagionata e speziata, T

Da maiali nazionali allevati senza antibiotici, 1,5kg

pancetta finemente stagionata e speziata.

Formati Disponibili:

COD. 32379 COD. 32383 | 32384
Capocollo dei Monti Sibillini Speck “de na’olta” artigianale

Da maiali nazionali allevati senza antibiotici, capocollo Cosce pesanti di suino nazionale speziate Formati Disponibili:
della tradizione norcina finemente stagionata e speziata. alla maniera della Val di Non, una leggera 10kg|5kg """"""""
e suadente affumicatura e una lunga

Formati Disponibili: stagionatura. Nientaltro.

COD. 32385 COD. 32382
Slinzega di Madesimo Ciauscolo IGP

Specialita artigianale della Valchiavenna Formati Disponibili: Salame morbido da maiali nazionali

. I allevati senza antibiotici aromatizzato
dal sapore intenso e deciso, con almeno 600 i . ino. Dall dini
S con aglio, spezie e vino. Dalla tradizione
45gg di stagionatura. 9 8llo, sp

Norcina umbro-marchigiana.

Formati Disponibili:

COD. 32381
Salame al Ginepro
dei Monti Sibillini
Da maiali nazionali allevati senza
antibiotici, salame a grana sottile
insaporito da bacche di ginepro,

per un profilo aromatico elegante
e balsamico.

COD. 32380

Salame Lardellato
dei Monti Sibillini
Da maiali nazionali allevati senza
antibiotici, salame di spalla e prosciutto

insaporito da lardo a cubetti, in budello
naturale.

Formati Disponibili:

Formati Disponibili:




COD. 32378
Lonzino alle erbe dei Monti Sibillini

Da maiali nazionali allevati senza antibiotici, questa selezione del lombo del suino
& stagionata con le erbe aromatiche tipiche del Monte Vettore.

Formati Disponibili:

CO L[

COD. 32343 - 32342

Il Senapotto

Questo prosciutto cotto artigianale da carni nazionali di alta qualita, legato a mano,
viene artigianalmente affinato con senape e miele.

Formati Disponibili:

COD. 32391
Prosciutto Cotto di Maiale Nero Brado

Dalla genetica apulo-lucana allevata allo stato brado in benessere animale un cotto
alta qualita estremamente sano e gustoso.

Formati Disponibili:

8/9kg

COD. 32356

Mortadella di Maiale Nero Brado

Dalla genetica apulo-lucana allevata allo stato brado in benessere animale,
€ sana, gustosa e dall'invidiabile spugnosita.

Formati Disponibili:

COD. 32392

Prosciutto Crudo
di Maiale Nero Brado

Dalla genetica apulo-lucana allevata
allo stato brado in benessere animale,
sano e dalla filiera cortissima.

Formati Disponibili:

COD. 32344
Cott’amore

Questo prosciutto cotto artigianale alta qualita da carni nazionali di suini allevati senza
antibiotici, legato a mano, & pensato per la sana alimentazione di gourmet adulti e piccini.

Formati Disponibili:

COD. 32350

Mortadella delle “Sette Chiese” BIO

Unica mortadella biologica prodotta a Bologna, € lavorata artigianalmente con carni
nazionali e biologiche, selezionate da allevamenti locali.

Formati Disponibili:

COD. 32340

Pulled Pork

La versione “Mangiarbene” della celebre spalla di maiale speziata a cottura lentissima

Formati Disponibili:

COD. 16050
Ragu di Cinghiale

A base di carne di cinghiale e pomodoro italiano,

viene preparato riprendendo antiche ricette ed arricchito
con le tradizionali spezie mediterranee come il rosmarino
elalloro.

Formati Disponibili:

COD. 16052
Ragu alla Senese

A base di carne di suino “Cinta Senese D.O.P”

viene preparato secondo tradizione: soffritto di verdure,
rosolatura della carne, sfumatura con il vino e aggiunta
di polpa di pomodoro italiano.

Formati Disponibili:

COD. 16051
Ragu di Chianina

Prodotto con carne bovina I.G.P. “Vitellone Bianco
dellAppennino Centrale” razza Chianina, questo ragl
viene preparato per esaltare questo tipo di carne
unico nel suo genere.

Formati Disponibili:

COD. 16053
Crema di Noci

100% noci italiane, olio di girasole italiano e Grana Padano
D.O.P. per un abbinamento perfetto con primi piatti
e formaggi.

Formati Disponibili:

COD. 15201
Pesto di Pistacchio

Un eccellente preparazione a base di pistacchi
(65% del contenuto) assolutamente siciliani.

Formati Disponibili:

COD. 16056
Pate di Olive Verdi

Meraviglioso condimento, preparato secondo tradizione
con pochi e semplici ingredienti.

Formati Disponibili:

COD. 15202

Pesto di Agrumi

Una preparazione gastronomica eccellente, a
base di arance, limoni e mandorle dalla Sicilia
(oltre il 50% del contenuto).

Formati Disponibili:

COD. 16054
Pateé di Olive Taggiasche

Dalla tradizione ligure il tradizionale paté delle pregiate
olive che prendono il nome dal paese di Taggia.

Formati Disponibili:

COD. 13033
Marroni in sciroppo

I migliori marroni dei Monti Cimini diventano
una dolcezza a cui & impossibile resistere.

Formati Disponibili:



CONsERVE DEFBUTTA

— VERDURA

COD. 16040
La Giardiniera

La nostra giardiniera in agrodolce
¢ lavorata dal fresco, interamente
amano, dal taglio della verdura

al riempimento dei vasi.

MIRTILLY NER

PREFPARAZIONE A BASE DI

ALBICOCCA

REPARAZIONE A BASE DI

Formati Disponibili:

Nuovi Gusti Tuttafrutta

La lista ingredienti pili breve che ce: frutta, fruttosio, con una percentuale di frutta
sopra il 100% e niente pectina.

Formati Disponibili:

COD. 35132 ALBICOCCA | 35134 ARANCIA |
35135 FICHI | 35133 MIRTILLI NERI

I 3 ANy ~ 3
Cherubini
“TROTICOLTURA-

b TROTA IRIDEA

W S o dlOlv s Allors__

COD. 01715
Trota Iridea
all’Olio EVO e Alloro

Da un allevamento nel cuore dei Monti Sibillini
una specialita raffinata e innovativa, dalle carni sode
e con una delicata speziatura all’alloro.

Formati Disponibili:

MANGIAR
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COD. 01716
Trota Fario
all’Olio EVO

La Fario ¢ la regina delle trote, che trova il suo habitat
naturale nelle zone montuose. Le sue carni semigrasse
e dal gusto intenso sono una delizia per il palato.

Formati Disponibili:

LE SELEZION

DEL MANGIARBENE

Prova la differenza

COD. 27031 \ 27032 | 27033
Caviale
Adamas Black

Acque sorgive cristalline, mangimi OGM Free
per l'allevamento degli storioni, utilizzo di energie
rinnovabili per un caviale equilibrato, versatile,
cremoso, quasi “burroso”.

Formati Disponibili:

10g | 30g | 50g (altri su prenotazione)

www.ilmangiarbene.it




